Minestrone mit Pilzen

Tipp: Geriebe,ﬂenI Zutaten fir 4 Portionen: Pilze in Scheiben schneiden, Zwiebel und Knoblauch
S e 300 g Pilze grob hacken. Riiebli und Sellerie in Wiirfel, Lauch und
reichen. 1 Zwiebel Kohl in Streifen schneiden. Tomaten hauten und entker-

ﬁ'csh'jjr‘:f%reggg?” 1 Knoblauchzehe nen. Pilze im Ol diinsten, bis die Flussigkeit eingekocht
Petersilie und je nach 2 Ruebli ist. Zwiebel und Knoblauch, dann das restliche Gemuse
f/les.ChmaCk L2l 1 kleine Sellerieknolle beigeben und weiter kochen. Mit Wasser oder Bouillon
ajoran, Thymian, z .
Rosmarin, Salbei, 1 Lauchstengel abléschen, Lorbeerblatt und weisse Bohnen zugeben
Basilikum 1 kleiner Kohl und 20 Minuten kochen lassen. Hornli und Lorbeerblatt
3 Tomaten zugeben und wahrend etwa 20 Minuten fertig kochen.
1,5 bis 2 Liter Wasser oder Vor dem Servieren mit den gehackten Krautern
leichte Bouillon bestreuen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

3-4 EL weisse Bohnen, am
Vortag eingeweicht

1 Lorbeerblatt

1 Handvoll Hornli

Salz, Pfeffer, Kduter




