Kiiseschnitte mit Pilzen

Zutaten fir 4 Portionen:
300 g Pilze

1 kleine Zwiebel, gehackt
1 Knoblauchzehe, gehackt
2 EL Ol

Salz, Pfeffer

4 Scheiben Brot, ca. 3 cm dick
4 EL Ol

0,5 dI Weisswein

300 g geriebener Kase, z.B.
Greyerzer

Ol zum Résten
Paprikapulver

Pfeffer

Pilze in Scheiben schneiden. Zu-
sammen mit der Zwiebel und dem
Knoblauch im Ol diinsten, bis alle
Flissigkeit eingekocht ist. Mit Salz
und Pfeffer abschmecken.
Brot im Ol beidseitig goldbraun
rosten, herausnehmen und mit
dem Wein betraufeln. Auf feuer-
feste Teller anrichten, Pilze und
zuletzt den Kase auf das Brot ver-
teilen. Im Ofen oder unter dem
Grill backen, bis der Kase
geschmolzen
ist. Vor dem
Servieren mit
etwas Paprika
und Pfeffer
warzen.
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Nach Belieben mit gerdsteten
Zwiebelringen und/oder einem
Spiegelei belegen.



