Gefiillte Partybrotchen

Tipp: 5 Zutaten fir 4 Portionen: Pilze grob hacken, mit Zwiebel und Knoblauch im Ol gut
Die Partybrotchen 400 g Pilze diinsten Mit Weisswein abléschen, einkochen, auskiihlen
Aufbacken erhaltlich. 7 Zwiebel, gehackt lassen. Diese Grundzutat dient fir viele Kreationen:
\S/gr?aatbgrq g'r%tec'ﬂgr? 1 Knoblauchzehe, gehackt  Pilzfillung mit Kréuterpesto: Von 4 Partybrétcherj einen
zur Hand. Zum Fiillen 2 EL Of Deckel wegschneiden, aushéhlen und mit 50 g Pilzmasse
g/'l%gﬁzgﬁgfteegd 1 dl Weisswein fullen. 1 EL Krauterpesto dariiber verteilen.
' 20 kleine Partybrétchen Pilz-Leberparfait-Flllung: 50 g Pilzmasse mit 2 EL
Nach Belieben etwas Leberparfait und 1 EL Petersilie mischen. 4 Brétchen

Mozzarella, Krauter, Salat- waagrecht halbieren, fillen und zudecken.

blétter, Tomatenscheiben  Tomaten-Pilz-Flllung: 2 Brotchen waagrecht halbieren,

USW. alle Halften mit je einer Tomatschenscheibe belegen.
50 g Pilzmasse darauf verteilen.
Mozzarella-Pilz-Fullung: 4 Scheiben von Pilzen in heissem
Ol gut anbraten. Brétli waagrecht halbieren, mit einer
Scheibe Mozzarella und den Pilzen belegen, zudecken.




