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Pilz-Kartoffelsalat

Typisches Sommer-
gericht. Damit kom-
men Sie bei Ihren
Partygasten sicher
gut an!

Natdrlich durfen Sie
nach Belieben wei-
tere Zutaten verwen-
den, zum Beispiel
fein geschnittene
Essiggurken, Kapern,
ein gekochtes Ei,
oder wenn Sie moch-
ten, ein paar von
lhren Essigpilzen.

Zutaten fir 4 Portionen:
150 g Pilze

1ELOI

Salz, Pfeffer

350 g Kartoffeln

1 dl Bouillon

1 dl Essig

1 EL Senf

1 grosse Zwiebel, gehackt
2 Lorbeerblatter

2 Gewdrznelken

1.dl Ol

Schnittlauch, Petersilie

Pilze grob schneiden, im heissen Ol diinsten, bis die
Flussigkeit eingekocht ist. Mit Salz und Pfeffer wirzen,
abkuhlen lassen.

Kartoffeln waschen, in Salzwasser gar kochen, schalen
und in Scheiben schneiden.

Bouillon mit Essig, Senf, Lorbeer und Gewdrznelken auf-
kochen. Heiss Uber die Kartoffelscheiben giessen. Pilze,
gehackte Zwiebel und Ol darunter mischen, mit viel
Schnittlauch und Petersilie bestreuen.



